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Folwark w Plenerze to jedyny i‘:niep;iviiariéln'y"‘ohiém'*‘

w wojewodztwie Zachodniopomorskim.

stodota weselna na ok 130 osdb

mini zoo z korimi, alpakami, kozami, owieczkami...
dogodny dojazd ze Szczecina ok 50 km oraz Stargardu od 15 km

5 hektardw bajkowo zagospodarowane;j zieleni, ktdra tworzy wythkowv kllmat zﬂaiaw “
‘ i r . :




Niepowtarzalne wesele w stodole b I\

Wynajem stodoty na wesele dla ok 130 oséb, 10 godzin wesele z obstuga, 5 godzin poprawiny z
Wynajecie terenu przylegajacego na wytacznosé
Organizacja $lubu plenerowego ;
Wsparcie na kazdym etapie przygotowan profesjonalnego Konsultanta Slubnego P
Oryginalne drewniane prostokatne stoty i krzesta
Apartament Pary Mtodej

Zaaranzowana weranda przy stodole oraz kilka zacisznych kacikow plenerow
Udostgpnienie aktualnie posiadanych dekoracji (bez kwiatow)
- snopki siana, stoiki do kwiatdw lub $wieczek, butelki, drewniane podkfady,
Atrakeje dla dzieci: przejazdzka na kucyku i inne zabawy plenerowe '
Toalety

Media

Miejsca parkingowe



MENU PROPOZYCJA

CENA 255 71/08




MENU PROPOZYCIA |

Uroczysty ohiad:
Zupa (do wyboru jeden rodzaj):

Tradycyjny rosot z kury z domowym makaronem
Krem z pomidordw z bazylig i ptatkami migdatow
Krem z cukinii ze $wieza migta

Krem z kiszonych ogorkow

Dania gtowne serwowane na potmiskach (do wybhoru dwa rodzaje):
Tradycyjny kotlet schabowy

Cordon bleu

De volaille

Pieczen z karkéwki w sosie pieczeniowym

Pieczony schab w sosie mysliwskim

Roladki wieprzowe z pieczarkami w sosie

Pieczony dorsz w sosie kurkowym

Mintaj pieczony w sosie imbirowo-cytrynowym

Panierowany camembert

Dodatki (do wyhoru dwa rodzaje)
Ziemniaczki gotowane z koperkiem

Ryz

Kasza gryczana lub peczak

Kopytka

Lestaw surowek

Bufet zimny (do wyboru siedem pozygciji)

Fantazja $ledziowa na dwa sposoby (z cebulkg w oleju, z jabtkiem w $mietanie, w sosie curry, w sosie musztardowym)

Pdtmisek migs pieczonych i pasztetow wtasnego wyrobu

Jajka w sosie tatarskim

Jajka faszerowane

Satatka jarzynowa

Satatka brokutowa z sosem czosnkowym pod pierzynka z sera feta

CENA 255 7t/0S

Ryzowa satatka z wedzonym kurczakiem i ananasem

Satatka ziemniaczana z boczkiem

Satatka z makaronu sojowego i surimi

Satatka z kaszy bulgur i papryki

Safatka z kaszy pgczak z orzechami

Satatka z awokado i szynka prosciutto

Babeczki deserowe z pastg z wedzonego pstraga

Deski serdw plesniowych i regionalnych

Patera surowych warzyw: mix satat, pomidorki, ogorki, papryka, cebula, ser feta, mozzarella, grillowana
piers z kurczaka, sosy: winegret, jogurtowy / do samodzielnej kompozycji, podawane na bufecie
Warzywa $wieie/marynowane

Pieczywo, masto, sosy

Dania ciepte (do wyboru dwa rodzaje):
Pieczone uda i podudzia z kurczaka

Makaron zapiekany ze szpinakiem lub sosem pomidorowym
Bigos staropolski

Barszcz czerwony z krokietem

Szasztyk wieprzowy

Napoje

Kawa

Herbata

Woda z cytryng i migta

Soki owocowe: pomaranczowy, jabtkowy, porzeczkowy
Coca cola, Fanta, Sprite

Wody smakowe na bufecie: z owocami sezonowymi
Domowy kompot podawany do obiadu



MENU PROPOZYCJA

CENA 270 Zt/0S
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PROPOZYCJA II

»#  CENA 270 7t/08
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~ ¥
\ 4 ' ' Satatka brokutowa z sosem czosnkowym pod pierzynka z sera feta
Ryzowa satatka z wedzonym kurczakiem i ananasem
Satatka ziemniaczana z boczkiem
ka z makaronu sojowego i surimi

Uroczysty obiad:

wy / do samodzielnej

ane pieczarkami w sosie
yka faszerowana szpinakiem i suszonymi pomidorami w sosle pleczarknwym
Pleczune udka z kaczki w jabtkach i zurawinie -

-
Panierowany camembert
Mintaj pieczony w sosie imhirown-cytrynuwynﬂﬂ" '
Pieczony dorsz w sosie kurkowym :' -

Faszerowana papryka z serem ricotta

Dodatki (do wybhoru dwa rodzaje) -
Go?uwane ziemniaki z koperkiem /

Ryi

Kasza gryczana lub pgczak /
Kopytka

Pieczone ziemniaki
Zestaw surowek

Bufet zimny (do wybor
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Jroczysty obiad: s

3 ; - Satatka brokutowa z
ngq (do wyboru dwa rodzaje): ] r..;;, . | . Satatka gyros
T@dyciyjny ros6t z kury z makaronem Ly -3 i
. - Krem z pomidordw z bazylig i ptatkami migdatow Y4 . ﬁr :
Krem z cukinii ze Swieza migta 2 A U

Satatka z kaszy peczak z orzechami
Satatka z awohdu i szynkq prosciutt

*
o
Krupnik staropolski -
Krem z warzyw sezonowych 4 ?
Krem z grzybow Iesnych 1 groszklem ptysmwym L ; g; i‘
Dania gtowne serwowane na poimlskach (do wyboru trﬂTodme) >, f
|

. Tradycyjny otlet Sschabowy - ,.- ) € - o
Pieczen z Rir%usle plecaen ywym 4
Pieczony sch: iwsku = ‘; 2 h i reg
Cordon bleu . *‘ L A ‘-4

De volai 4
Zrazy wolowe lub pieczony fos
Roladki wieprzowe nadziewane z?‘ k * :
Rolada 7 indyka faszerowana szpmalwsuszum_mmldora zynce szwarcwaldzkiej podawan
-~ pieczeniowym ' -
Pieczone udka z kaczki w jabtkach i zurawinie
Pieczona szynka w polskich zm{ach
Polgdwi

Panierowany camemb
Mintaj pieczony w sosi
Pieczony dorsz w sosie {
Faszerowana paprykaz s

Dodatki (do kwh u

Gotowane ziemniaki z kop!
Ryz
Kasza g
Pieczone zie
Zestaw surowek
Bufet zimny (do wyboru osi
= Fantazja $ledziowa na dwa sposoby (
Pétmisek migs pieczonych i paszte
~ Tymbaliki wieprzowe/drobiowe

Ay

7 5 ¥, A et . pah yeh wiarzyw: mix satat, pamidorki, ogorki, papt rella, oliwki, Suszony
5, - - W y g _ § aka, fos u*owana polgdwwzka wieprz : winegrel
- : B : s l { 0zyCji,

g alir awane na bufecie
Warzywa $wieze/marynow p
Pd masto, sosy

".\ Dania ciepte (do wyboru dwa rodzaje)

ia lub peczak

- Wiejskie jajka ;
Wiejskie jajka faszerowane
Satatka jarzyno

Wody s ak
Domowy r...-
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czysty obiad: - | <
Z!_lpa (do wyboru jeden rodzaj): —'";"é ‘ ‘

K é 1 - FFaszerowane pieczarl
! Zupa krem z pomidordw z migdatami i bazylia ( ] : :j, E " inki na batacie z humusem iné
4 j Zt{pg.ﬂrem 7 cukinii ze Swiezg migtg EEr § % £ . E Tartinkimna batacie z avocado i
Krgan zielonego groszku . v
Zupa krem z fankutu / v _ Fatery wedlin wegansklch
Krem z batatéw —_ fl ﬁ 1" Satatka ze swmzych warzyw
Dania iowne*sié(rwowane na poimlskach (do wyboru dwzrogme) 5 f
Pieczone gﬁqb(tkaszq Bgliﬂ?— stszunynﬁ pomldur Jllwkaml o !

 brol
Risotto z pi arkami ,'4- :
* Dodatki (do wviiﬂ'ruﬁa
Ziemniaki z koperkiem .
Ry -
Kasza gryczana
Kasza pgczak ' -
Zestaw suré \

Warzywa $wieze/marynowane
il .
- Pieczywo

a ryzem i wedzonym tofu %
na pa rjka 7 gulaszem warzyvﬁ'ym i mlekiem kok
iec rzyty §
niakw i baktazana w sosie pomidorowym
ap y-olorowq papryka i koprem

raybami i $liwkami il -




MENU POPRAWINY

CENA 90 7t/0S




) \ Pieczywo

MENU POPRAWINY
CENA 90 Z/0S (’ .

Tradycyjny zur z biatg kietbasg i jajkiem lub chtodnik litewski

Mix satat z dresingiem
Sosy (ketchup, musztarda, czosnkowy)

Lemoniada







ATRAKCJE DODATKOWE
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*ﬁl i seﬁ\ ok 50 kg na ok 100 oséb M
#nou t 3

: ro?e zfa&szemwosem[%kg na ok 100 osoh

 Koszt atrakeji: Y
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oy ad *
Wmvu Iﬂlka rodzajow wed onych wed 'i"kieibas 1z smalec domowy, ogorki z beczki,

y.chleb iurawina, chrzan i inne.
szt atrak 4@ b2t/ na ok 100 osdb
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POZOSTALE INFORMACIE

Optaty dodatkowe

Kazda kolejna rozpoczeta godzina wesela i poprawin 400 zt

Optata korkowa 800 zt

Serwis stotu wiejskiego dostarczonego przez Parg Miodg 300 zt

Przygotowanie strefy chillout (lezaki i ptongce pochodnie w strefie chill'u) 200 zt
Biezniki jutowe 300 zt

Rezerwacja terminu

Oszacowanie ilosci gosci weselnych - do koricowego rozliczenia, ilos¢ gosci w stosunku do podanej na poczatku liczby moze
ulec zmianie.

Wesela sohotnio-niedzielne
Minimalna liczba go$ci dorostych to 80 osdb podczas wesela i 50 na poprawinach

Wesela piatkowe
Minimalna liczba gosci dorostych to 65 osdb.

Informacje dodatkowe

Oplata za dzieci 0-4 lat: bezptatnie

Opfata za dzieci 4-10 lat: 50% ceny menu

Osoby pracujace podczas wesela: 50% ceny menu

Na terenie Folwarku oprdcz domku Pary Mtodej znajduja si¢ 3 domki, w ktdrych tacznie jest 30 miejsc

noclegowych, cena za jeden domek to 550 zt — osoba odpowiedzialna za rezerwacje Magdalena Jaworska
tel. 602 370 608

Sniadania

Bufet sniadaniowy na stodko 20 zi/os, podawane na tarasie 9:00 - 11:00
Pieczywo, masto, midd, dzem, drozdzéwki, bufet kawowo-herbaciany

$niadanie kontynentalne 25 zt/os, podawane na tarasie 9:00 - 11:00

Pieczywo, masto, dzem, patery wedlin, deski serow, gotowane jajka, paréwki, warzywa, bufet kawowo-
herbaciany
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Karolina Martyna
tel.:-505-752-365 tel.:602-715-424
e-mail: kontakt@folwarkwplenerze.pl  e-mail: kontakt@folwarkwplenerze.pl




